CAFE DE PARIS CARTA DE ALERGENOS
EVALUACION DE LA CARTA

Documento actualizado a fecha 13-03-2017

Listado de platos, con identificacion de las sustancias que producen alergias e intolerancias alimentarias, recogidas en el Reglamento (UE) n°® 1169 /2011

PLATOS Y RACIONES :
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TARTA DE ZANAHORIA
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GRUPO DE_ALERGENOS : |
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS SECOS

SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS




TABLA DE LOS 14 ALERGENOS *

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES

#

FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

* Conforme a la clasificaciéon de sustancias establecida por el: REGLAMENTO
(UE) N° 1169 / 2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO, de 25
de Octubre de 2011, sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor.




