
ENTRECOTE CAFÉ DE PARÍS
ENSALADA

FLUIDO DE CHOCOLATE
CREME BRULEE
HOJALDRE DE MANZANA
TIRAMISÚ
TARTA DE ZANAHORIA
POLVOS URUGUAYOS
CREPES
CREPE SUZETTE
PROFITEROLES

CARTA DE ALÉRGENOS
Evaluación de la carta
Documento actualizado a fecha 20/10/2023

Listado de platos, con identificación de las sustancias que producen alergias e intolerancias alimenticias, recogidas en
el Reglamento (UE) nº 1169/2011.

PLATOS Y RACIONES:

con trazas de:

con trazas de:

GLUTEN CRUSTÁCEO HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SÉSAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS



GLUTEN CRUSTÁCEO HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS

FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SÉSAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

TABLA DE LOS 14 ALÉRGENOS*

* Conforme a la clasificación de sustancias establecida por el:
REGLAMENTO (UE) Nº 1169 / 2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL

CONSEJO, de 25 de Octubre de 2011, sobre la información
alimentaria facilitada al consumidor.


